
21,90 EUROS
E N T R É E  +  P L A T  /  P Â T E S 

O U  P L A T  /  P Â T E S  +  D E S S E R T 

25,50 EUROS 
E N T R É E  +  P L A T  /  P Â T E S  + D E S S E R T

menu amore MIDI

Pates

Entrées

PLATS

9,00 EUROS 
STAR-CCIATELLA NATURE

Le crémeux de la Burrata,  
THE « Stracciatella » nature.

9,00 EUROS 
SALADE DE CROUSTILLANTS 

D’ENCORNETS
Salade de croustillants d’encornets, avocat, 

tomates cerises, sauce carotte de May.

9,00 EUROS 
TARTARE DE SAUMON

Tartare de saumon, avocat, tomates, 
concombres, oignons rouges, herbes 

fraîches.

16,00 EUROS 
SALADE DE CROUSTILLANTS 

D’ENCORNETS
Salade de croustillants d’encornets, avocat, 

tomates cerises, sauce carotte de May.

15,00 EUROS 
CARBO PARFAI’CTO

Spaghettis alla carbonara, œuf parfait,  
chips de pancetta, guanciale (joue de porc 

séchée au poivre noir) et lardons fumés 
grillés, Pecorino et Grana Padano.

17,00 EUROS 
LINGUINES AU PAVE DE SAUMON 

ET ENCORNETS
Linguines au pavé de saumon et encornets, 
curry rouge au lait de coco, légumes grillés 

et basilic thaï (arachide).
Supplément menu Amore : + 1,00€

15,00 EUROS
LINGUINES À LA BOLOGNAISE 

Boeuf et porc hachés mijotés 4 heures  
dans une sauce de tomates San Marzano, 

Grana Padano et Comté.

15,00 EUROS 
PESTO TI AMO

Linguines sauce pesto basilic, roquette et 
pistache. Stracciatella «cœur de Burrata», 
légumes grillés, tomates cerises, éclats de 

noix de cajou et Grana Padano.
Suggestion du chef : Jambon de Parme + 4,00€ 

16,00 EUROS 
LASAGNE AMORE

Pâtes à lasagne, bolognaise maison, crème 
de parmesan et persillade.

15,00 EUROS 
PENNES AMATRICIANA

Pennes à la sauce tomate piquante, lardons 
fumés, Guanciale (Porc séché au poivre 

noir), Grana Padano et Comté.
Suggestion du chef :  Burrata (125g) + 5,00€ 

16,00 EUROS 
BURRATA SALADE 

Burrata, quinoa aux petits légumes, 
salade de jeunes pousses, tomates cerises, 

légumes grillés, avocat, pignons de pin, 
parmesan et vinaigrette balsamique.

19,00 EUROS 
CARPACCIO DE BOEUF

Carpaccio de boeuf, huile d’olive, 
parmesan et câpres, accompagné de frites 

maison et roquette.

17,00 EUROS 
TARTARE DE SAUMON  

& FRITES MAISON
Tartare de saumon, avocat, tomates, 
concombres, oignons rouges, herbes 

fraîches, accompagné de frites maison.

V I A N D E S

S A L A D E S

ENTRÉES COUP DE COEUR DU MOMENT SUR ARDOISE

PATES COUP DE COEUR DU MOMENT SUR ARDOISE PLATS COUP DE COEUR DU MOMENT SUR ARDOISE

17,00 EUROS 
ESCALOPE MILANAISE

Escalope de veau panée  
et spaghettis à la sauce napolitaine,  

Grana Padano et Comté.
	 Possibilité en version halal.

DESSERTS
9,00 EUROS 
TIRAMISU

L’onctuosité du mascarpone,  
un biscuit original au goût du bon café 

parfumé à l’Amaretto… que du bonheur!

9,00 EUROS 
LA FAMEUSE TARTE TATIN

La fameuse tarte tatin Iséo ;  
caramel au beurre salé, amandes torréfiées 

et glace vanille.

9,00 EUROS 
MI AMORE CHOU

Grosse profiterole craquelin, glace vanille, 
et sauce chocolat chaud maison.

9,00 EUROS 
BROWNIE AU CHOCOLAT

Brownie au chocolat, noisettes, amandes, 
crème anglaise et glace vanille.

9,00 EUROS 
FONDANT AU CHOCOLAT

Fondant au chocolat maison, crème 
anglaise et éclats de meringue.

9,00 EUROS 
CAFÉ GOURMAND

Assortiment de quatre mignardises.

DESSERTS COUP DE COEUR DU MOMENT SUR ARDOISE

16,00 EUROS 
SALADE CÉSAR

Poulet pané au Panko,  
salade romaine, tomates, lardons grillés, 

parmesan et croûtons.

9,00 EUROS 
NOUGAT GLACE

Crème glacée artisanale  
et coulis de fruits rouges.

20,00 EUROS 
ESCALOPE AOSTA 

Milanaise façon Aosta : Escalope de veau panée 
gratinée au jambon blanc, Comté et spaghettis à 

la crème de champignons et Tartufata.
Supplément menu Amore : + 2,00€

25,00 EUROS 
ENTRECÔTE DE BOEUF VBF (300G)

Grillée au charbon de bois (barbecue 
Josper), accompagné de frites maison et 

sauce truffée au poivre. 
Supplément menu Amore : + 5,00€

9,00 EUROS 
CROUSTY-ARANCINIS

Crispy-boulettes de risotto aux 
champignons et crème Tartufata (mélange 

de brisures de truffes et champignons). 

17,00 EUROS 
MAFALDINES TRUFFE

Mafaldines à la crème de truffe  
et carpaccio à l’huile de truffe.
Supplément menu Amore : + 2,00€ 

Suggestion du chef : Burrata (125g) + 5,00€



Bambinos
menu enfant - 12,00 EUROS

B O I S S O N 

SIROP À L’EAU 
Fraise, menthe, citron, 

grenadine, pêche ou orgeat.

D E S S E R T 

BROWNIE AU CHOCOLAT
Crème anglaise.

D E S S E R T 

BOULE DE GLACE VANILLE

L E S  D R O L E S ,  A C T E  1 

PIZZETTA
Tomate, jambon et fior di latte.

L E S  D R O L E S ,  A C T E  2 

SPAGHETTIS
Nature, napolitaine ou 

bolognaise.

O U

O U

En cas d’allergie ou d’intolérance, veuillez 
consulter la carte des allergènes disponible via ce 

QR code ou nous demander directement. 
 

Taxes et service compris, prix en euros TTC.

a la carte

Entrées
ENTRÉES COUP DE COEUR DU MOMENT SUR ARDOISE

4,00 EUROS

FOCCACIA MOELLEUSE
Focaccia à l’huile d’olive spéciale et au 

romarin, à tester au moins une fois dans 
sa vie !

12,00 EUROS

BIG BURRATA CRÈMEUSE
La Big Burrata (200g), topping pesto 

rosso, salade, tomate et parmesan. 

9,00 EUROS

ANTIPASTI
La charcuterie la plus hype de l’Italie 

(Jambon blanc truffé, Jambon de Parme, 
Coppa di parma, Spianata Calabraise 

piquante).

10,00 EUROS

STAR-CCIATELLA AUX COPEAUX 
DE TRUFFE

THE « Stracciatella » parfumée à l’huile  
et aux copeaux de truffe.

Pizzas
PIZZAS COUP DE COEUR DU MOMENT SUR ARDOISE

15,50 EUROS
ELEONORA

Base tomate, fior di latte, jambon blanc,  
oignons, salami Napolitain piquant  

et persillade.

17,00 EUROS
CAPRESE

Base pesto et parmesan,  
 roquette, jambon de parme, tomates 

cerises, poivrons, burrata  
et crème de balsamique.

15,00 EUROS
CARBONARA

Base sauce carbonara, oignons, lardons, 
pancetta, fior di latte, œuf parfait, 

ciboulette et copeaux de parmesan.

17,00 EUROS
TRUFFE ADDICT

Base crème à la Tartufata  
(mélange de brisures de truffes et 

champignons), champignons et fior di latte.
Suggestion du chef : Jambon truffe + 4,00€

17,00 EUROS
PARMA AMORE

Base tomate, fior di latte,  
jambon de parme, poivrons grillés,  

roquette et persillade.
Suggestion du chef : Burrata + 5,00€

15,00 EUROS
CALZONE

Le chausson italien, sauce tomate,  
fior di latte, jambon blanc et œuf.

Suggestion du chef : Champignons + 2,00€

15,00 EUROS
TUNA-MATATA 

Base tomate, fior di latte, oignons, thon, 
anchois, câpres, persillade et olives 

noires.

17,00 EUROS
BIANCO SALMONI

Base cream cheese, fior di latte,  
câpres, saumon fumé, olives,  

oignons, aneth, et citron.

12,00 EUROS
MARGHERITA 

Base tomate,  
fior di latte et origan.

15,00 EUROS
REGINA’ QUEEN 

Base tomate, fior di latte, jambon 
blanc,champignons et œuf.

17,00 EUROS
BURRATATINA

Base tomate, fior di latte, tomates 
cerises, roquette, jambon blanc à la 
truffe, Burrata (125g) et persillade.

Suggestion du chef : huile de Tartufata + 2,00€

15,50 EUROS
REMEMBER MIRKO AZURA

Base tomate et crème fraîche, fior di 
latte, lardons fumés, tomates cerises, 
champignons, oignons et persillade.

15,00 EUROS
FULL CHEESY 4 FROMAGES
Base crème fraîche, fior di latte,  

Grana Padano, gorgonzola,  
pecorino et origan.

Suggestion du chef : Jambon de Parme + 4,00€ 

16,00 EUROS
VEGGIE-FICO 

Base pesto et parmesan, légumes 
grillés, roquette, tomates cerises, 
burrata et crème de balsamique. 


